LUNDI

Entrées

/ﬁ\ Panaché de crudités

Le Resto Théod'’ Ain vous propose cette semaine

MenU Grov pe. Sedal,e
Semaine du 01 au 05 septembre 2025

Melon/Pastéque

MERCREDI

JEUDI
Menu Végétarien

VENDREDI

Plat principal et ses
accompagnements

Fromage et produits

Frites ou

/ﬂ\ Steak haché ou
© Filet poisson meuniére

A . .
ﬁ Compotee de poivrons

Fromage du jour

ﬁ Fish and chips

Frites ou
| Haricots verts

()

Menu du Chef ré-
accommodé facon
comme 4 la madison

PN
ﬁ Compotée nicoise
ef sa tapenade d’olives

*

PN ,
A salade de pates féta
fomate

))

/ﬁ\Tor’reIIinis ricotta-
épinards avec sa sauce
parmesan et pignons
de pin torréfiés

2\ )
()] Longe de porc rétie au
miel ou

/ﬁ\@ Cabillaud réot qu
2 basilic
fAc
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urgettes fondantes
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lLes services de l'infendance peuvent étre amenes, dans des crrcenstaonces particuliéres {problémes de livraison, mailadie, etc.) & modi

alimentaire.

La liste des allergénes est disponible sur simple demande. Souf mention coniraire, les viondes fraiches servies sont origine France.
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Le pain diskibué est labelfise »77 Agriculture Biologique

Le Secrétaire Genéral, Xavier ROBERTO

Bleu blanc coeur

fier le menu inificlement prévu, Tout en respeciant au mieux I'équiliore

—

La Principale, Stéphanie CORNATON




