Le Resto Théod'Ain vous propose cette semaine

Menu

Semaine du 14 au 18 septembre 2026
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Entrées

ﬂ\ Salade et sa tartine de
fronage fort 47 ou

ﬁ Tomates estivales #

'ﬂ' Délice charcutier
ou

ﬁ Terrine de legumes 47
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ﬁ Mousse de thon et son
toast 47/5 ou

ﬁ Crudites variées

ﬂ Pana cotta parmesan et
tomates séchées 47 ou

ﬁ‘ Panaché d'entrées

ﬁ Lasagnes aux legumes
du soleil 4777

ﬁ Escalope de jambon
snacking
ou

hOmelefTe 3

[/
ﬁ‘F‘mmmes de terre roties ou

ﬁPGélée de legumes
estivale

ﬁ Pefit grillé au fromage
coulant aux herbes 7

ﬁ Fondant au chocolat

et sa creme anglaise 3/4/7

Yaourt coco

Pour les chiffres placés en exposant, se référer a la liste des allergénes
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La Secrétaire Générale, Estelle ABATTU

Les services de I'infendance peuvent étre amenes, dans des circonstances particulieres (livraison, maladie, efc.) @ modifier le menu initialement prévu, tout en respectant au mieux | '‘équilibre alimentaire.

La Principale, Stéphanie CORNATON




